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Les Planches /7

pu Charcutier Jsélection de salaisons d'artisang

pu Fromager /sélection de fromages locaux ..oy pag

Les Grosses P1eces (patager..oupas)

Cote de Boeuf /VF 69€
Avec Os & Moelle au Thym 15€

Le Caviar
Caviar Perle Noir 0gr
65€
@ Avarum Restaurant f AvarumStudioCulinaire

Ceviche de Cabillayqg / Vinaigre Baceh

IS

—

Boeuf Snaké vieille mimo
(Supplément Caviar 15¢ )

Tomates oubliées lie de soja / Strac

—

Choux Farci Lieu Noir / Sauce Blanc de

—

21
adUlVlliere

iatella

noir

Burger de veau au Pruneaux / Comté

"(Supplément 5€)

Volaille de champagne / tomates confit

(sélection de Fromages 8€)

Crumble d'ananas réti menthe fraiche et glace noix de coco

Péche r6ti au sirop de Ratafia et sa tuile au chanvre, glace van

€s

CULV

va =

Tartelette chocolat framboise et sa ganache chocolat noir

(accord Ratafia 8€ / Prestige14€)

Entrée/Plat/Dessert 42¢
Entrée /Plat ou Plat/Dessert 30¢

Pregranume
Cuisine



—

’ Cod ceviche / Vinaigre bacchyus Ha
all ’c

Old tomato carpaccio /

SOy sauce & Burrata
anches /7€

Les Pl

eat selection

arcutier Jcured m Grilled beef with matured Cheddar

Supplément caviar 1 5€

pu Ch

local cheese board
bu Fro

Chicken breast sun dried tomato / champ

pagne sauce

—

~: pie CEeS (apartager ...0u pas ) Veal Burger/ Comté / Plum
69€
aeuf /VF
Cote de B
i - Cabbage stuffed with fish / Champagne sauce
a
Add Boneé
(sélection de Fromages 8€)
Roasted pineapple crumble with fresh mint and coconut ice cream
-: r
Le Cavid

Roasted peach in Ratafia Syrup and hemp tuile, vanilla ice cream

LCC

Caviar Perle Noir 20gT

Raspberry chocolate tartlet with dark chocolate ganache
65€

Progranne

(accord Ratafia 8€ / Prestige14

g s 5 >
Starter/Main/Dessert 42¢ ; cne

Restaurant /\\./arumStudioCulinaire Starter/Main or Main/Dessert 306
Avarum Res i




